
AUKSTĀ RJAŽENKAS - GURĶU ZUPA
Ar ziemeļu garnelēm un karsti kūpinātu stori.

ХОЛОДНЫЙ ОГУРЕЧНЫЙ СУП НА РЯЖЕНКЕ
С северными креветками и осетриной горячего копчения.

COLD RYAZENKO - CUCUMBER SOUP
With northern prawns and hot smoked stories.

 ~ 10.50 eur ~

ZAĻO LAPU SALĀTI AR SEZONAS DĀRZEŅIEM
Ar karsto kazas sieru, ciedru riekstiem un aveņu mērci.

ЗЕЛЁНЫЙ ЛИСТОВОЙ САЛАТ
С сезонными овощами,горячим козьим сыром, кедровыми орешками и малиновой заправкой.

GREEN LEAF SALAD
With seasonal vegetables, hot goat cheese, pine nuts and raspberry sauce.

 ~ 11.90 eur ~

CEPEŠKRĀSNĪ 12 STUNDAS GATAVOTS, LIELLOPA GAĻAS ROSTBIFS
Pasniedz ar polbu, zaļumiem un sinepju-tarhuna mērci.

РОСТБИФ ТОМЛЁНЫЙ В ПЕЧИ 12 ЧАСОВ
Подаётся с пoлбой, зеленью и горчично-тархуновым соусом.

SLOW COOK ROASTBEEF
Serve with polba, greens and mustard-tarragon sauce.

 ~ 17.90 eur ~  

 

 

 

ÕÎËÎÄÍÛÅ ÁËÄÞÄÀ / COLD DISHES
AUKSTIE  EDIENI-

Vasaras 
edie karte

ËÅÒÍÅÅ ÌÅÍÞ / SUMMER MENU



JĒRA MĒLES
Ar gaisīgu kartupeļu biezeni un gaileņu mērci.

БАРАНЬИ ЯЗЫЧКИ
С воздушным картофельным пюре и лисичковым соусом.

LAMB TONGUE
With airy mashed potatoes and chanterelle sauce.

 ~ 21.90 eur ~

GRILĒTI MAZIE KALMĀRI
Ar kukurūzas biezputru un svaigu tomātu - oregano mērci.

ОБЖАРЕННЫЕ НА УГЛЯХ МИНИ-КАЛЬМАРЫ
С кукурузной кашей и соусом из свежих томатов с душицой.

GRILLED MINI SQUID
With corn porridge and fresh tomato - oregano sauce.

 ~ 16.90 eur ~

"PUTNA PIENS"
Ar svaigām zemenēm un piparmētru.

“ПТИЧЬЕ МОЛОКО”
Со свежей клубникой и мятой.

"BIRD'S MILK"
With fresh strawberries and mint.

 ~ 8.90 eur ~

BUMBIŅA AUGĻU VAI OGU SORBETA
ШАРИК ФРУКТОВОГО ИЛИ ЯГОДНОГО СОРБЕ

A BALL OF FRUIT OR BERRY SORBET
 ~ 3.90 eur ~

ÃÎÐß×ÈÅ ÁËÞÄÀ / HOT MEALS
KARSTIE EDIENI

-

DESERTI
ÄÅÑÅÐÒÛ / DESSERTS


